[ DE] Artikel Nr. 122H
Benutzerhandbuch

EINSTELLEN DER WINKELFUHRUNG

Drehen Sie den Winkeleinstellring im Uhrzeigersinn oder gegen den Uhrzeigersinn, bis der dreieckige Indikator auf den gewlinschten Winkel
zeigt (Siehe Fig. 1). Die Winkelflihrung ist von 14° bis 25° einstellbar.

Hinweis:

Wenn der dreieckige Indikator auf 14° zeigt, drehen Sie nur im Uhrzeigersinn.

Wenn der Indikator auf 25° zeigt, drehen Sie nur gegen den Uhrzeigersinn.

Ein erzwungenes Verstellen Uber diese Grenzwerte hinaus kann das Produkt beschadigen.

Gangige Schleifwinkel:

¢ Taschenmesser: 20° pro Seite

Jagdmesser: 25° pro Seite

Filetiermesser: 17° pro Seite

Taktische Messer: 25° pro Seite

Européische/Amerikanische Kiichenmesser: 20° pro Seite

* Asiatische Kiichenmesser: 14° oder 17° pro Seite

Hinweis: Wenden Sie sich an den Hersteller lhres Messers oder an ein auf Messer spezialisiertes Fachgeschaft, um den exakten Schleifwinkel fur
|lhr Messer zu bestimmen.

DREHEN DES DIAMANTSTABS
Drehen Sie den Diamantstab gegen den Uhrzeigersinn, wie durch den Pfeil auf dem Stab angegeben, um eine frische Scharfungsflache mit der
Winkelfihrung auszurichten (Siehe Fig. 2). Dadurch wird die Oberflache des Stabs vollstandig genutzt und seine Lebensdauer verlangert.
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Hinweis: Wenn Sie dieses Produkt freihandig verwenden und die Stabspitze nicht auf einem Tisch abstitzen, entfernen Sie die Gummi-
kappe, um zu verhindern, dass sie durch das Messer beschadigt wird.

SCHLEIFANLEITUNG

1. Positionieren Sie die Schleifstange senkrecht mit der Spitze nach unten auf einem Schneidebrett, Tisch oder einer anderen geeigneten
Oberflache (Siehe Fig. 3). Uben Sie ausreichend Druck nach unten aus, um ein Verrutschen wahrend des Schleifens zu verhindern.

2. Setzen Sie die Messerklinge mit der Ferse an die Winkelfiihrung an (Siehe Fig. 4). Mit konstanter nach unten gerichteter Druck drlicken
Sie das Messer entlang des Stabs nach unten, wahrend Sie es gleichzeitig von der Ferse zum Spitz hin zu sich ziehen (Siehe Fig. 5).

3. Wiederholen Sie diesen Vorgang auf der gegenlberliegenden Klingenseite.

4. Fuhren Sie abwechselnd Schleifbewegungen auf beiden Seiten aus, bis die Klinge scharf ist, und achten Sie dabei auf gleichmaBigen
Druck.

Hinweis: Schleifen Sie stets die gesamte Ldange der Klinge und achten Sie darauf, jeder Seite die gleiche Anzahl an Zlgen zu geben, um
eine gleichmaBige Schneide zu erhalten. Die Geschwindigkeit des Schleifens hat keinen Einfluss auf das Ergebnis.

WARTUNG: Die Diamantoberflache ist langlebig, sollte aber regelmaBig gereinigt werden, um eine optimale Leistung zu gewahrleisten.
Nach dem Schérfen wischen Sie vorsichtig mit einer weichen Blrste oder einem feuchten Tuch, um metallische Rickstande zu entfernen.
Lagern Sie den Diamantstab immer an einem trockenen Ort.

« Sehen Sie sich das zugehdrige Demo-Video auf YouTube an: bit.ly/111H122HVideo
Oder scannen Sie den QR-Code

* Fir SHARPAL-Produkte gilt eine Garantie von 3 Jahren ab Kaufdatum auf Material- und Verarbeitungsfehler. Diese
Garantie schlieBt Schaden aus, die durch unsachgemafBen Gebrauch oder Veranderungen, normale Abnutzung und den
natdrlichen Verfall von Verbrauchsmaterialien bei regelmaBigem Gebrauch entstehen. AuBerdem gilt die Garantie nur fur
nicht-industrielle und nicht-kommerzielle Nutzung. Wenn Sie einen Garantieanspruch geltend machen mdchten, kontak-
tieren Sie uns bitte Gber die SHARPAL-Website oder senden Sie eine E-Mail direkt an warranty@sharpal.com.




