
JUSTERING AV VINKELGUIDE
Vrid vinkeljusteringsringen medurs eller moturs tills triangelnindikatorn pekar på önskad vinkel (Se Fig. 1). Vinkelguiden kan justeras från 14°till 25°.
Obs:
När triangelnindikatorn pekar på 14°, vrid den endast medurs.
När triangelnindikatorn pekar på 25°, vrid den endast moturs.
Att tvinga justeringen förbi dessa gränser kan skada produkten.
Vanliga slipvinklar:
•  Fickknivar: 20°per sida
•  Jaktknivar: 25°per sida
•  Filéknivar: 17°per sida
•  Taktiska knivar: 25°per sida
•  Euro/amerikanska köksknivar: 20°per sida
•  Asiatiska köksknivar: 14°eller 17°per sida
Obs: Konsultera din knivtillverkare eller en kunnig knivbutik för att fastställa den exakta vinkeln som är lämplig för din kniv.
ROTERING AV DIAMANTSTÅNGEN
Roterare diamantstången moturs, enligt pilen på stången, för att justera en ny skärfytor med vinkelguiden (Se Fig. 2). Detta möjliggör fullt 
utnyttjande av stångens yta och förlänger dess livslängd.
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Se dess demovideo på YouTube: bit.ly/111H122HVideo
Eller skanna QR-kod
SHARPAL-produkter är garanterade mot defekter i material och arbete i 3 år från inköpsdatumet. Denna garanti utesluter 
skador från felaktig användning eller ändring, normalt slitage och den naturliga minskningen av förbrukningsartiklar från 
regelbunden användning. Dessutom gäller garantin endast för icke-industriell och icke-kommersiell användning. Om du 
vill göra ett garantianspråk, vänligen kontakta oss via SHARPALs webbplats eller skicka ett e-postmeddelande direkt till 
warranty@sharpal.com.

Obs: Om du använder produkten fritt handhållen istället för att stödja stavens spets på ett bord, ta bort gummikåpan för att förhindra att 
den skärs av kniven.
SLIPNINGSINSTRUKTIONER
1. Placera slipstaven vertikalt med spetsen nedåt på en skärbräda, bord eller annan lämplig yta (Se Fig. 3). Applicera tillräckligt med 
nedåtvikt för att förhindra att staven glider under slipningsprocessen.
2. Placera hälen på din knivblad mot vinkelguiden (Se Fig. 4). Med konstant nedåtvikt, tryck kniven nedåt längs staven samtidigt som du 
drar kniven mot dig från häl till spets (Se Fig. 5).
3. Upprepa denna åtgärd på motsatt sida av knivbladet.
4. Växla slag på varje sida tills kniven är vass, med jämnt tryck.
Obs: Slip alltid hela längden på knivbladet och ge varje sida av bladet lika många rörelser för att bibehålla en jämn egg. Hastigheten på 
processen påverkar inte resultatet.
UNDERHÅLL: Diamantytan är tålig men bör rengöras regelbundet för att upprätthålla optimal prestanda. Efter skärning, skrubba försiktigt 
med en mjuk borste eller en fuktig trasa för att ta bort metallspån. Diamantstången bör alltid lagras på en tor plats.


