[ DE] Artikel Nr. 127N
Benutzerhandbuch

Honen

Schnelles Scharfen der stumpfen&beschadigten
Klinge oder Zuriicksetzen der Schneide

Lederscheide & Lederriemen

Aus echtem Rindsleder fiir
eine rasiermesserscharfe
Kante

Kann mit Polierpaste =~
aufgetragen werden (nicht im
Lieferumfang enthalten)

Langlebige Full Tang Konstruktion aus
rostfreiem Stahl

SCHARFEN ANWEISUNGEN :

1. Wahlen Sie die geeignete Diamantseite basierend auf dem Zustand lhrer Klinge.

Grobe Koérnung 325 (45 Mikron) - Schnelles Scharfen der stumpfen und beschadigten Klinge oder Neueinstellung der Kante lhrer Messerklinge
oder lhres Werkzeugs.

Extra feine Kérnung 1200 (12 Mikron) - Honen .

2. Legen Sie Ihre Klinge im gewinschten Scharfwinkel auf die Ferse des Diamantscharfers und DRUCKEN Sie die Klinge von sich WEG, als ob
Sie versuchen wiirden, eine diinne Scheibe von der Oberseite der Diamantoberflache zu schnitzen. Schieben Sie die Messerklinge tUber den
Scharfer, wahrend Sie drlicken, um die Schneide ganz bis zur Spitze der Klinge zu scharfen (Siehe Fig. 1). Wiederholen Sie diesen DRUCK-Hub
mehrmals. Denken Sie daran, den Winkel zu halten, wahrend Sie schieben, und versuchen Sie, bei jedem Zug einen konstanten Scharfwinkel
beizubehalten. Dies ist der SchlUssel zur Erzielung der scharfsten Schneidkante.

3. Scharfen Sie nun die andere Seite der Klinge, indem Sie lhre Klinge auf das Ende des Diamantscharfers legen. ZIEHEN Sie die Klinge ZU sich
hin, als ob Sie versuchen wirden, eine diinne Scheibe von der Oberseite der Diamantoberflache zu schnitzen. Wahrend Sie die Klinge entlang
des Diamantscharfers ziehen, ziehen Sie die Klinge tber den Scharfer, um die gesamte Schneide zu scharfen. Lassen Sie die Spitze von der
Kante des Diamantscharfers abfallen. (Siehe Fig. 2) Wiederholen Sie diese ZIEHbewegung genauso oft wie auf der gegenliberliegenden Seite
Ihrer Klinge und versuchen Sie, bei jedem Zug einen gleichmaBigen Scharfwinkel einzuhalten.

4, Fahren Sie fort, beide Seiten lhrer Klinge zu scharfen, bis Sie das Geflihl haben, dass Ihre Klinge wirklich scharf ist. Wenn Sie mit der groben
Seite mit 325er Kérnung (45 Mikron) begonnen haben, wechseln Sie zur Seite mit 1200er Kérnung (12 Mikron) und wiederholen Sie den
Schleifvorgang. Wenn lhre Messerklinge oder Werkzeuge, die geschéarft werden sollen, lediglich nachgebessert oder angeschliffen werden
mussen, verwenden Sie nur die Seite mit 1200er Kérnung (12 Mikron).

5. Reinigen Sie die Diamantoberflache nach Gebrauch grindlich mit Wasser und reinigen Sie die Oberfldche nach einiger Zeit mit einer
Nylon-ScheuerbUrste. Dadurch werden Metallpartikel entfernt, die wahrend des Scharfvorgangs auf der Diamantoberflache haften. Halten Sie
den Diamantscharfer immer trocken, wenn Sie ihn lagern.

ANLEITUNG ZUM AUSRICHTEN UND POLIEREN:

Die Klinge weist nach jedem Gebrauch oder Scharfen einen leichten Grat auf. Der Lederriemen ist das ideale Werkzeug, um die sehr feine
Schneide der Klinge neu auszurichten und die Klingenoberflache zu polieren.

1. Eine Hand halt den BUDDYGUARDR® mit Lederscheide. Tragen Sie die Paste auf die raue Seite des Leders auf, wenn Sie die Kante auf ein
héheres Niveau polieren und scharfen mochten. (Verbindung NICHT in diesem Produkt enthalten)

2. Legen Sie die Klinge in einem Winkel von etwa 20° auf die raue Seite der Lederscheide zum Griff des Spitzers. Die Schneide sollte zum Griff
zeigen. SCHIEBEN Sie die Klinge mit leichtem Druck Gber die Lange der Lederscheide von sich weg - beginnend am Messerriicken und endend
an der Spitze. (Siehe Fig. 3)

3. Wenn Sie die Oberseite der Lederscheide erreicht haben, drehen Sie die Klinge um, um die andere Seite der Klinge abzustreifen. Die
Schneide sollte zur Oberseite der Lederscheide zeigen und den Winkel durch Anheben des Messerriickens um etwa 20° einstellen. ZIEHEN Sie
die Messerklinge Uber das Leder zum Griff hin, um die gesamte Schneide abzustreifen. (Siehe Fig. 4)

4. Wechseln Sie beide Seiten, bis die gewlinschte Kante erreicht ist.

Fig. 1

VORSICHT: Scharfen ist eine von Natur aus gefdhrliche Tatigkeit. Seien Sie wachsam und versuchen Sie niemals zu scharfen, wenn Sie nicht
die volle Kontrolle iiber Ihre geistigen und koérperlichen Féhigkeiten haben.

WARNHINWEISE: Dieses Produkt ist kein Spielzeug. Von Kindern fern halten.

e Sehen Sie sich das zugehdrige Demo-Video auf YouTube an: bit.ly/127-Video
Oder scannen Sie den QR-Code -

e Jedes SHARPAL Produkt ist fir 3 Jahre ab Kaufdatum bei normaler Abnutzung frei von Material- und Verarbeitungsfehlern,
mit Ausnahme von Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch oder Anderungen verursacht wurden. DIESE GARANTIE GILT
NUR FUR NICHT-INDUSTRIELLE ODER NICHT-KOMMERZIELLE VERWENDUNG. Wenn Sie einen Garantieanspruch geltend
machen mochten, kontaktieren Sie uns bitte Gber die SHARPAL Website oder senden Sie eine E-Mail direkt an
warranty@sharpal.com.




