EB Artikel Nr. 205H
Benutzerhandbuch
DOPPELSEITIGER LEDERSTREICHRIEMEN

Dieser Doppelseitiger Lederstreichriemen hat eine glatte Seite und eine Wildlederseite. Gerade Klingen sind auf der glatten Seite des Leders zu streichen. Das

Leder poliert das Metall und entfernt den Grat von der Kante, so dass es knackig und scharf bleibt. Wahrend Messer und gréBere Klingen normalerweise mit der

Wlldlederfs_el;te gestreift werden, um die Fase der Klinge zu runden. Ein ausgezeichneter Vorsprung kann schnell und einfach realisiert werden, um die Anforderun-
en zu erfillen.

govv_ohl glatte Seite als auch Wildlederseite funktionieren sehr gut und die Scharfe ist fast gleich. Sobald sich das Messer nicht so scharf anfuhlt, wie es sein sollte,

streichen Sie es erneut, bevor es stumpf wird.

GRUNE POLIERMASSE

Die griine Poliermasse wird schnell eine feine Politur auf den Rand von Messern und Werkzeugen geben. Dieses feine Chromoxid- und Alaminiumoxid-Schleifmittel
wird verwendet, wenn Sie eine polierte, geschliffene Kante an Ihren Werkzeugen wiinschen, und es kann auf Leder, Holz oder synthetischen Streichriemen
verwendet werden. Die wachsartige Konsistenz erleichtert das Auftragen der Verbindung. Reiben Sie einfach die Stange der Poliermasse auf Ihren Lederstreichrie-
men und trager] Sie ihn gleichmaBig auf die Oberflache auf. Nachdem die Poliermasse aufgetragen wurde, poliert der Lederstreichriemen die Klingenkanten
schneller und hilft, eine Spiegel-Politur zu erreichen.

Generell kann die gesamte Oberflache des Lederstreichriemen mit der griinen Poliermasse bedeckt werden und eine diinnere Schicht ist besser als zu viel. Zudem
ka_nkn der_Ltederstre|chr|emen ohne Politur verwendet werden, so dass, wenn ein kleiner Fleck Ubersehen wird, der Lederstreichriemen ebenfalls gleichermaBen
wirksam ist.

Tipps: Wenn die Politur zu trocken ist, um sie auf den Streichriemen zu aufzutragen, erhitzen Sie die Politur mit einer HeiBluftpistole oder einem Haartrockner.
enn das Leder zu trocken oder zu hart ist, geben Sie etwas Mineraldl oder Hondl auf den Streichriemen, um es weich zu machen.

ANGLE PYRAMID® SCHARFUNGS-WINKEL-GUIDE

Es ist hilfreich zu wissen, welcher Winkel flir den Messertyp am besten geeignet ist. Diese Scharfwinkel Fiihrung ist mit 4 Winkeln - 14°,17°, 20°, 25° integriert, die
helfen, den gewilinschten Winkel zu Beginn einzustellen.

Gangige scharf winkel:

Taschenmesser 20 Grad pro Seite
Jagdmesser 25 Grad pro Seite
Filetmesser 17 Grad pro Seite
Taktische Messer 25 Grad pro Seite
Europaische/Amerikanische Kiichenmesser 20 Grad pro Seite

Asiatische Kiichenmesser 14 Grad oder 17 Grad pro Seite

Hinweis: Wenden Sie sich an den Hersteller Ihres Messers oder erkundigen Sie sich in einem sachkundigen Messergeschaft, um festzustellen, welcher Winkel fiir
lhr Messer genau geeignet ist.

WARNUNGEN: Dieses Produkt ist kein Spielzeug. Bewahren Sie es auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
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Sehen Sie sich das zugehoérige Demo-Video auf YouTube an: bit.ly/205Hvideo %
[=]

Oder scannen Sie den QR-Code

Flr SHARPAL-Produkte gilt eine Garantie von 3 Jahren ab Kaufdatum auf Material- und Verarbeitungsfehler. Von dieser Garantie ausgeschlossen

sind Schaden durch Missbrauch oder Manipulation, normale Abnutzung und die nattrliche Abnutzung von Verbrauchsgutern bei regelméaBiger Verwendung.
Daruber hinaus gilt die Garantie nur flr nicht-industrielle und nicht-kommerzielle Nutzung. Wenn Sie einen Garantieanspruch geltend machen mdchten, kontaktie-
ren Sie uns bitte Uber die SHARPAL Website oder senden Sie eine E-Mail direkt an warranty@sharpal.com.




